
TAGESKARTE 
 
 
 
 

Hausgemachte Maibowle mit Rieslingsekt 4,50 € 
 

 
MENÜ  I 

Spargelrahmsuppe 
Ochsenzunge an Madeirarahmsauce 

Spätzle und Gemüse 
Tagesdessert 

 18,90 € 
MENÜ  II 

Spargelrahmsuppe 
Putensteak „Princess“ 

mit Spargel und Sc. Hollandaise überbacken 
Butterkartöffelchen 

Tagesdessert 
 19,90 € 

 
    

FRISCHE  MORCHELNFRISCHE  MORCHELNFRISCHE  MORCHELNFRISCHE  MORCHELN    
 

Feine Nudeln an Morchelrahmsauce 
mit Geflügelklösschen 

                         Vorspeise     10,90 €                        Hauptgang       14,50 € 
 
Kalbsmedaillons an feiner Morchelsauce 
feine Nudeln und Gemüse 24,90 € 
 

 
MAISCHOLLE  „Finkenwerder Art“ 
mit Speck und Zwiebeln gebraten 
Salzkartoffeln und grüner Salat 17,70 € 
 
Kalbsnieren an Balsamico-Zwiebelsauce 
mit feinen Nudeln serviert 16,90 € 
 
Gebratener Kalbstafelspitz an Champignonrahmsauce 
mit Spätzle und Gemüse 18,90 € 
 
 

 

Sehr geehrte Gäste, 
wir möchten Sie darauf hinweisen, dass unsere Speisen ohne Zusatz von 
Konservierungsstoffen oder Geschmacksverstärker zubereitet werden. Wir 
verwenden ausschließlich jodiertes Speisesalz. Verschiedene Schinken, Speck und 
Brühwürste enthalten Natriumnitrit und Phosphate. Diese Gerichte sind mit 
*gekennzeichnet. 
 



Tagesfrischer Spargel vom Bomser FeldTagesfrischer Spargel vom Bomser FeldTagesfrischer Spargel vom Bomser FeldTagesfrischer Spargel vom Bomser Feld    
    

    

    

    

SpargelrahmsuppeSpargelrahmsuppeSpargelrahmsuppeSpargelrahmsuppe    5,50 € 
 

Lauwarmer SpargelsalatLauwarmer SpargelsalatLauwarmer SpargelsalatLauwarmer Spargelsalat    
mit gebratenen Fischfilets 13,90 € 
 

 

 

Spargel mit Sc. HollandaiseSpargel mit Sc. HollandaiseSpargel mit Sc. HollandaiseSpargel mit Sc. Hollandaise    
Kartöffelchen oder Kräuterflädle 17,90 € 
 

 

 

 

 

Spargel mit  gemischtem SchinkentellerSpargel mit  gemischtem SchinkentellerSpargel mit  gemischtem SchinkentellerSpargel mit  gemischtem Schinkenteller    
Kartöffelchen oder Kräuterflädle 21,90 € 
 

 

 

Spargel  „Schwetzinger Art“ mit Schinken und Käse überbackenSpargel  „Schwetzinger Art“ mit Schinken und Käse überbackenSpargel  „Schwetzinger Art“ mit Schinken und Käse überbackenSpargel  „Schwetzinger Art“ mit Schinken und Käse überbacken    
Kartöffelchen oder Kräuterflädle 18,90 € 
 

 

 

 

 

Spargel mit Zander in  Mandelbutter gebratenSpargel mit Zander in  Mandelbutter gebratenSpargel mit Zander in  Mandelbutter gebratenSpargel mit Zander in  Mandelbutter gebraten    
Kartöffelchen 20,90 € 
 

 

 

 

 

Spargel mit Schweinefilet und KräuterbutterSpargel mit Schweinefilet und KräuterbutterSpargel mit Schweinefilet und KräuterbutterSpargel mit Schweinefilet und Kräuterbutter    
Kräuterflädle 20,90 € 

 

 

 

 

 

    

UNSERE  WEINEMPFEHLUNGUNSERE  WEINEMPFEHLUNGUNSERE  WEINEMPFEHLUNGUNSERE  WEINEMPFEHLUNG    

    
2010201020102010 Ihringer Fohrenberg Silvaner, Trocken                0,2 l Ihringer Fohrenberg Silvaner, Trocken                0,2 l Ihringer Fohrenberg Silvaner, Trocken                0,2 l Ihringer Fohrenberg Silvaner, Trocken                0,2 l    3,80 3,80 3,80 3,80 €€€€    

Weingut Kiefer, EichstettenWeingut Kiefer, EichstettenWeingut Kiefer, EichstettenWeingut Kiefer, Eichstetten    

 

 

 



VORSPEISEN 
 
 
 

BLATTSALATE  mit Gemüsestreifen 4,40 € 
Balsamicodressing oder Hausdressing mit Joghurt  
 

Schnecken mit Bärlauchbutter überbacken, Weißbrot 6,40 € 
 

Garnelen in Knoblauch gebraten, pikant gewürzt 8,70 € 
mit Weißbrot 
 

Gebackener Mozzarella auf warmem Antipastisalat 
an Hibiskus-Balsamicodressing                                 Kl. 8,90          Gr.        11,80 € 
 

„Feinschmeckersalätle“ 
Hausgemachte Lammterrine an Bärlauchpesto 
an Ruccolasalat mit Balsamico 9,90 € 
 

Bunter Vorspeisenteller 
Hausgebeizter Lachs, Knoblauchgarnelen, Terrinen 12,90 € 
 

Coquilles St. Jacques 
Jakobsmuscheln an Rieslingsauce 
mit Parmesankäse überbacken, Weißbrot 13,50 € 
 

 
S U P P E N 

 
Flädlesuppe  4,00 € 
 

Maultaschensuppe  4,20 € 
 

Thailändische Shrimpssuppe 
mit Kokosmilch, pikant gewürzt 6,80 € 
 
Rahmsüppchen von frischen Morcheln  6,90 € 
 
 

 
FÜR  DEN  KLEINEN  HUNGER 

 
 

 

Blattsalate mit Parmesandressing  
mit  gebratenen Putenmedaillons umlegt 11,90 € 
 

Lauwarmer Salat von Meeresfrüchten 
mit Weißbrot 12,90 € 
 
 

Wurstsalat mit Brot 6,80 € 
Schweizer Wurstsalat mit Brot 7,20 € 
 
 



AAAAus dem Meerus dem Meerus dem Meerus dem Meer    
 
 
 
 
 

Spaghetti mit pikanten Knoblauchgarnelen 15,90 € 
 
 

Ikarimi-Lachschnitte, pochiert 
an Rieslingsauceauf Gemüsenudeln serviert 17,90 € 
 
 

Tilapiafilet  (Buntbarsch) 
auf pikantem Wokgemüse mit Basmatireis 18,90 € 
 
 

Doradenfilets kross gebraten 
auf feinem Ragout von Tomaten und Kaiserschoten, Kartöffelchen 18,80 € 
 
 

Gebratene Seeteufel Medaillons 
auf süß-sauren Belugalinsen mit Kartöffelchen 21,90 € 
 
 

Trilogie vom Meer 
Jakobsmuscheln, Ikarimilachs, Seeteufel 
an Sherryschaum mit Gemüse und Kartöffelchen 24,70 € 
 
 
 
 

UNSERE  WEINEMPFEHLUNG 
 
 2009 
873 Saumur Blanc Les Epinats  18,90 € 
 ein trockener Wein aus dem Tal der Loire 

 



 
 

DER  CHEF  EMPFIEHLT 
 
 
 
 
TAFELSPITZ  mit Meerrettichsauce 
Salzkartoffeln und Gemüse 14,80 € 
 
 
 
 
 

SCHWEINEMEDAILLONS  „REBSTOCK“ 
mit Champignonragout überbacken, an Portweinjus 
Spätzle und Gemüse 16,90 € 
                                                                               Kl. Portion 14,70 € 
 
 
 
 
 

FILETSPITZEN  vom Rind „STROGANOFF“ 
mit hausgemachten Spätzle 15,90 € 
 
 
 
 
 

„KELTENSPIESS“   
Scheiben vom Angus-Huftsteak über offenem Feuer gegrillt 
mit Gemüse, Kroketten und Pfeffersauce 19,70 € 
 
 
 
 

LAMMRÜCKENFILET   mit  Bärlauchkruste überbacken 
Gemüse und Dinkel-Schupfnudeln 23,90 € 
 
 
 
 
 

FILETSTEAK  vom Angus Rind 
mit Pfeffersauce und Rösti, Gemüse 26,90 € 
 



.....aus der schwäbischen Küche 
 
 
 
 
 
KÄSESPÄTZLE   
mit gemischtem Salatteller 9,50 € 
 
 
 
 

HAUSGEMACHTE  MAULTASCHEN, abgeschmälzt 
mit gemischtem Salatteller 9,90 € 
 
 
 
 

GEMÜSEMAULTASCHEN ( vegetarisch) am Käsesössle 
mit gemischtem Salatteller 10,50 € 
 
 
 
 

SCHWÄBISCHER  ZWIEBELROSTBRATEN 
mit hausgemachten Käsespätzle 17,90 € 
 
 
 
 

SCHWÄBISCHER  SCHLEMMERTELLER 
Zwiebelrostbraten, hausgemachte Maultaschen & Krautkrapfen 
Käsespätzle und Dinkel-Schupfnudeln 19,50 € 
 
 


